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STALLET 8

Traffpunkten Rydsvillan

Vi pa miljéavdelningen har 2023-09-14 utfért kontroll pa er livsmedelsanliggning.
Besoket var en planerad kontroll f6r att se om verksamheten producerar och tillhandahaller sikra
livsmedel samt uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet.

INGA AVVIKELSER NOTERADES PA FOLJANDE PUNKTER:

A. Administrativa krav
¢ 1.1 Godkidnnande och registrering av anldggningar och verksamheter

B. Allmin livsmedelsinformation
e 2.1 Allminna krav och skyldigheter
e 2.2 Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall och presentation

H. Spérbarhet
e 8.1 Allminna bestimmelser om sparbarhet
- Det fanns tillfredsstillande rutiner f6r sparbarhet.

J. Grundférutsittningar, hygien
e 10.1 Allminna krav pa livsmedelssikerhet
e 10.2 Utformning och underhéll av lokaler och utrustning
- Lokal och utrustning var i bra skick.
- Det fanns termometrar i verksamheten.
e 10.3 Hygien fore, under och efter processen
- Det var rent och i ordning vid inspektionen, vilket visar pd fungerande stidrutiner.
e 10.4 Personlig hygien
- Det fanns limpliga rutiner och utrustning f6r handhygien.
- Rena forkliden anvinds vid hantering av 6ppna livsmedel.
e 10.6 Bekimpning av skadedjur
- Det var rent runt avfallstunnorna och tunnorna var stingda vid inspektionen.
- Det fanns rutiner for att kontakta vaktmistare om spér av skadedjur uppticks.
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e 10.8 Uppritthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriter
- Kylar och frys holl limpliga temperaturer vid miljéavdelningens mitning,.

K. HACCP-baserade forfaranden

e 11.1 Faroanalys och kritiska styrpunkter

- Livsmedel forvarades pi ett limpligt sitt i verksamheten.

- Det var endast smd mingder tillagad mat som kyls ned at gingen. Det fanns limpliga
rutiner fér nedkylning.

- Temperaturer pa kylar och frys kontrolleras och dokumenteras, vilket var bra.

Karina Nilsson

Livsmedelsinspekt6r

INFORMATION
I enlighet med miljétillsynsndmndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs
inspektionsresultaten fran livsmedelsinspektionerna pa Hégands kommuns hemsida.

Uppfoljning av avvikelser

Vi gor alltid uppfoljande kontroller av avvikelser f6r att se till att verksamheten foljer
livsmedelslagstiftningen. Ibland f6ljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland
behéver avvikelserna féljas upp snabbare och da gér vi en extra kontroll, vilket innebir att tiden
debiteras med 1165 kr per timme. Om lagstiftningens mdl inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta
beslut i form av férbud eller féreliggande.

Information om kontrollomrade

P4 Livsmedelsverkets hemsida kan du ldsa mer.
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/236/lagstiftningsomraden

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler ir omfattande. Vid denna
inspektion har inte alla omraden kontrollerats. Det kan dérfér finnas brister i
verksamheten som inte uppmirksammades vid inspektionen.

Det ér alltid verksamhetsutévarens ansvar att géllande lagar och regler foljs.
Kontroll gérs bland annat med stod av férordningarna (EG) 178/2002, 2017 /625,
852/2004 och LIVSFS 2005:20.
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