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Pia Fagerberg
Livsmedelsinspektor
MILJIOAVDELNINGEN

DIREKT: 042-33 7573
pia.fagerberg@hoganas.se

LINDEN 7

KKAM HOoganas museum
Vi pd miljéavdelningen har 2024-03-19 utfort kontroll pa er livsmedelsanliggning.

INGA AVVIKELSER NOTERADES PA FOLJANDE PUNKTER:
A. Administrativa krav

¢ 1.1 Godkinnande och registrering av anldggningar och verksamheter

B. Allmin livsmedelsinformation

e 2.2 Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall och presentation
- Ett litet café dir endast kaffe och en kaka serverades och det fanns skriftlig
information om ingredienserna i kakan vilket var bra.

H. Spérbarhet

e 8.1 Allminna bestimmelser om sparbarhet

J. Grundférutsittningar, hygien

e 10.1 Allminna krav pa livsmedelssikerhet
e 10.2 Utformning och underhéll av lokaler och utrustning
- Det var en ny kaffemaskin som servas regelbundet vilket var bra.
e 10.3 Hygien fére, under och efter processen
- Regelbunden rengbring gbrs av kaffemaskinen, inbyggt rengéringsprogram fanns.
- Kjylen som kakor och mjélk férvarades i var bra rengjord.
e 10.4 Personlig hygien
- Allt dr férpackat och ingen &ppen livsmedelshantering sker men det fanns dnda
moéjlighet till handtvitt i lilla personalkdket.
e 10.7 Vattenforsorjning
e 10.8 Uppritthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier
- Temperaturen i kylen och frysen var bra vid miljéavdelningens matning,.
Iakttagelse: Det saknades en 16s termometer 1 kylen. Vi rekommenderar att ha en 16s termometer i
kylen som ni kontrollerar regelbundet. Det dr inte alltid kylens display stimmer dverens med
temperaturen i kylen, dirfér behévs en termometer 1 kylen.
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K. HACCP-baserade forfaranden

e 11.1 Faroanalys och kritiska styrpunkter
- Alla kakor var vil forslutna och separerade fran andra livsmedel. Det fanns dven ett
bra system att mirka upp pdsarna med kakor med olika firger pa de olika batcherna
tor att kunna ha koll pa datum och hallbarhet.
- Det fanns en bra rutin att ha kakorna och mj6lk i kylen och sedan himta vid
bestillning.

Pia Fagerberg
Livsmedelsinspekt6r

Denna handling har hanterats digitalt och saknar darfor nannunderskrift.

INFORMATION
I enlighet med milj6tillsynsnamndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs
inspektionsresultaten fran livsmedelsinspektionerna pa Hégands kommuns hemsida.

Uppfoljning av avvikelser

Vi gor alltid uppféljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten f6ljer
livsmedelslagstiftningen. Ibland f6ljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland
behéver avvikelserna f6ljas upp snabbare och da gor vi en extra kontroll, vilket innebir att tiden
debiteras med 1215 kr per timme. Om lagstiftningens mdl inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta
beslut i form av férbud eller féreliggande.

Information om kontrollomrade

P3 Livsmedelsverkets hemsida kan du lisa mer.
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/236/lagstiftningsomraden

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler 4r omfattande. Vid denna
inspektion har inte alla omriaden kontrollerats. Det kan dirfér finnas brister i
verksamheten som inte uppmirksammades vid inspektionen.

Det ir alltid verksamhetsutovarens ansvar att gillande lagar och regler f6ljs.
Kontroll gérs bland annat med stod av forordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFS 2005:20.
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