KONTROLLRAPPORT 2026-04-02
Dnr: MIL-2026-479
Org.nr: 559552-6301
HOGANAS
KOMMUN
SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN
Handldggare Kotkoyo AB

Pia Fagerberg
Telefon/meijl
042-33 75 73/pia.fagerberg@hoganas.se

Livsmedelskontroll

Firat Kizilkaya

c/o Lumina Restaurang
Vasbygatan 2A

263 36 Hoganas

Vi pa miljéavdelningen har 2026-04-02 kontrollerat er verksamhet Lumina Restaurang, Visbygatan 2A, 26336
Hoéganis, KRINGLAN 7. Besoket var en planerad f6r att se om verksamheten producerar och tillhandahaller
sdkra livsmedel samt uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet. Kontrollen var féranmald.

Resultat av kontrollen
Vid kontrollen konstaterades flera avvikelser frin lagstiftningen. Det betyder att alla krav i

livsmedelslagstiftningen inte var uppfyllda. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades denna
gang och att bara delar av en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan dirfér finnas brister 1 verksamheten
som inte uppmirksammades vid kontrollen.

Kontrollerat utan avvikelse

Godkannande och registrering av
anlaggningar och verksamheter
Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall
och presentation

Hygien foére, under och efter processen
Utbildning i hygien och arbetsmetoder
Vattenférsérjning

Uppratthallande av kylkedjan och
uppfyllande av temperaturkriterier
Material i kontakt med livsmedel (FCM)
Faroanalys och kritiska styrpunkter

Las mer under "Ytterligare upplysningar”.
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Agléer

Personlig hygien:

Utformning och underhall av lokaler och
utrustning:

Bekampning av skadedjur:

Skyddad ursprungsbeteckning (SUB)

Las pa nasta sida om underlag for bedomning
samt hur uppféljning av avvikelserna kommer
att ske.
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E-post:
Webb:

Samhallsbyggnadsforvaltningen, Miljdavdelningen, Hoganas Kommun

042-337100
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www.hoganas.se
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Stadshuset, Centralgatan 20, 263 38 Héganas
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® Avvikelser, lagkrav och uppfoljning

Awvikelse 1 Personlig hygien

Underlag for bedomning
e Det saknades handtval bade i kok och utanfor kok vid handtvallstallen.

Lagkrav

"Alla personer som arbetar pa platser dar livsmedel hanteras ska vara noga med sin
personliga hygien och bara lampliga, rena klader. (EG) 852/2004, bilaga I, kapitel VIII punkt
1ll

Uppfoljning 2026-04-24
Uppféljning kommer géras om ca tva veckor.

Awikelse 2 Utformning och underhall av lokaler och utrustning

Underlag for bedomning
e Det kvarstod nagra saker fran renoveringen som inte var riktigt klart:
- Vagg i det nya stadférradet saknade kakel.
- Krokar till rengéringsutrustning saknades.
- Vagg i diskrum hade ett hal runt flaktror.

¢ |R-termometern visade 5 grader fel jamfort med miljdavdelningens méatning. Det
fanns aven en instickstermometer men den saknade batteri. Termometrar behéver
kalibreras regelbundet for att kunna garantera korrekt matning.

o Nagra skarbrador var slitha och behdver bytas ut. Ni behdver aven ha en stallning
sa ni kan stalla upp skarbradorna med luft mellan. Nu 1&g de ihop helt fuktiga vilket
ar en risk for bakterietillvaxt.

Lagkrav

"Lokaler dar livsmedel bereds, behandlas eller bearbetas ska vara utformade s3 att de
tillater god livsmedelshygienisk praxis. Forordning (EG) 852/2004, bilaga Il, kapitel I, punkt
1ll

"Livsmedelslokaler ska ha tillgang till kyl- och frysférvaring nar det ar nédvandigt. De ska ha
tillracklig kapacitet for att livsmedlen ska kunna foérvaras vid en Idmplig temperatur. Det ska
ga att kontrollera temperaturen, och registrera temperaturen nar det behdvs.

Foérordning (EG) 852/2004, bilaga Il, kapitel I, punkt 2d"

Uppfdljning
Uppféljning kommer géras om ca tva veckor.
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@ Avvikelser, lagkrav och uppfoljning

Awikelse 3 Bekampning av skadedjur

Underlag for bedomning
e Utanfér lokalen, pa garden fanns mycket mébler och annat skrap som skulle
slangas. Dorren stod helt 6ppen ut till bakgarden. Det saknades aven karl till bland
annat plast vilket ledde till férvaringen av anvanda burkar stod helt 6ppet.

Risken finns att skadedjur trivs i den miljon pa garden dar de latt kan gdmma sig.
Sen att dorren sat helt 6ppen ar inte bra eftersom det da finns risk att skadedjur tar sig in i
lokalen. Om doérren ska vara 6ppen behdvs ett insktsnat sattas upp.

Lagkrav
"Lampliga arbetssatt ska finnas for att bekdmpa skadedjur.
Foérordning (EG) 852/2004, bilaga Il, kapitel IX, punkt 4"

Uppfdljning
Uppfdljning kommer géras om ca tva veckor.

Awikelse 4 Skyddad ursprungsbeteckning (SUB)
Underlag for bedémning
e Verksamheten kunde inte visa upp Parmesanost i originalférpackning och skulle
istallet skicka en faktura for verifiering till miljdavdelningen.Ingen faktura har skickats in
till miljdavdelningen.

Lagkrav
Foérordning (EU) 2024/1143

SUB/SGB
Enligt artikel 36 och 68 ska registrerade namn skyddas mot bland annat exploatering,
missbruk, imitation eller anspelning som kan vilseleda konsumenten om produktens ursprung.

Enligt artikel 37 och 70 ska unionssymbolerna for de skyddade beteckningarna finnas med i
markningen.

Uppfdljning 2026-04-24
Uppfd6ljning kommer géras om ca tva veckor.
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Ytterligare upplysningar

Noteringar fran kontrollen

- Ni behéver visa att ni kan informera om kéttets ursprung. den kan ni géra med en text i menyn tex
"V ill du veta kdittets ursprung, friga personalen”.

- Golvet i k6ket har malats men firgen har sldppt pd nédgra stillen, sarskilt mycket i diskutrymmet. Hir
behévs en underhallsplan utformas for vidare dtgird.

- Det fanns ett draperi som hingde vid baren och avskdrmade koket. Detta draperi rengjordes regelbundet
vilket var bra. men det 4r olimpligt att ha tyg i nirheten av kéket. Enligt kékspersonal skulle dérrar
sittas upp istillet vilket dr ett bittre alternativ.

Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler 4r omfattande. Det ir alltid verksamhetsutévarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av férordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFES 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pa Livsmedelsverkets
webbplats. Information om avgifter f6r livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hégands

kommun (hoganas.se)

Uppf6ljning av avvikelser

Vi gor alltid uppféljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten féljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna f&ljas upp snabbare
och da gbr vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mal inte dr uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
forbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med miljétillsynsnimndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten fran
livsmedelsinspektionerna pa Héganids kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor
Ni har méijlighet att limna synpunkter pa innehallet 1 rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

Foér miljéavdelningen
Pia Fagerberg, Livsmedelsinspektor
Denna handling har banterats digitalt och saknar dérfor namnunderskrift.
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