KONTROLLRAPPORT 2026-05-20
Dnr: MIL-2026-755

.. e Org.nr: 559499-7610
HOGANAS
KOMMUN

SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN

Handlaggare Prego Restaurante AB

Pia Fagerberg Dashiti Kahraman Rostam
Telefon/mejl Bygatan 28

042-33 75 73/pia.fagerberg@hoganas.se 263 61 Viken

Livsmedelskontroll

Vi pa miljéavdelningen har 2026-05-20 kontrollerat er verksamhet Prego , Bygatan 28, 26361 Viken,
BAROMETERN 14. Besoket var en planerad kontroll £6r att se om verksamheten producerar och
tillhandahaller sikra livsmedel samt uppfyller kraven péd sparbarhet och redlighet. Kontrollen var oanmald.

Resultat av kontrollen

Inga avvikelser konstaterades vid denna kontroll. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades
denna ging och att bara delar av en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan ddrfér finnas brister i
verksamheten som inte uppmirksammades vid kontrollen.

Kontrollerat utan avvikelse

¢ Godkannande och registrering av anlaggningar och verksamheter

e Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall och presentation

e Utformning och underhall av lokaler och utrustning

e Hygien fore, under och efter processen

e Personlig hygien

e Utbildning i hygien och arbetsmetoder

e Vattenforsorjning

e Uppratthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier
e Faroanalys och kritiska styrpunkter

Las mer under "Ytterligare upplysningar”
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Ytterligare upplysningar

Noteringar fran kontrollen

- Dérrarna till personaltoalett och stidskdp i kéllaren behéver bittre rengdring.

- Dérr och fénster in till kéket stod 6ppet vilket kan vara en risk for att skadedjur tar sig in.
Verksamheten har ett nit tilll dérren som ska sittas upp.

- Det saknades papper till hinderna pa personaltoaletten 1 killaren.

- Se 6ver gummilisten vid kylmontern som dr vid pizzaberedningen. Hade lossnat lite gummi vilket d kan

hamna i maten.

Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler dr omfattande. Det ir alltid verksamhetsutévarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av forordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFS 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pd Livsmedelsverkets
webbplats. Information om avgifter f6r livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hogands

kommun (hoganas.se)

Uppfoljning av avvikelser

Vi gor alltid uppféljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten f6ljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna féljas upp snabbare
och dé gbr vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mal inte 4dr uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
térbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med miljétillsynsnimndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten frin
livsmedelsinspektionerna pa Héganis kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor
Ni har méijlighet att limna synpunkter pé innehallet i rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

For miljoavdelningen
Pia Fagerberg, Livsmedelsinspektor
Denna handling bar hanterats digitalt och saknar dérfor namnunderskrift.
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