KONTROLLRAPPORT 2026-06-04
Dnr: MIL-2026-833

.. e Org.nr: 559570-6150
HOGANAS
KOMMUN

SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN

Handlaggare Petrini Zandren AB
Karina Nilsson Tunnbyvagen 110
Telefon/mejl 263 75 Nyhamnslage

042-33 75 38/karina.nilsson@hoganas.se

Livsmedelskontroll

Vi pa miljéavdelningen har 2026-06-04 kontrollerat er verksamhet Tunnby, Tunnbyvigen 110,
263 75 Nyhamnslige, FJALASTORP 19:2.

Besoket var en planerad kontroll f6r att se om verksamheten producerar och tillhandahaller sikra livsmedel samt
uppfyller kraven pad sparbarhet och redlighet.

Kontrollen var foranmald.

Resultat av kontrollen

Inga avvikelser konstaterades vid denna kontroll. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades
denna ging och att bara delar av en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan darfor finnas brister 1
verksamheten som inte uppmirksammades vid kontrollen.

Kontrollerat utan avvikelse

¢ Godkannande och registrering av anlaggningar och verksamheter
¢ Allmanna krav och skyldigheter

e Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall och presentation

¢ Allmanna bestammelser om sparbarhet

¢ Allmanna krav pa livsmedelssakerhet

e Utformning och underhall av lokaler och utrustning

e Hygien fore, under och efter processen

e Personlig hygien

e Utbildning i hygien och arbetsmetoder

e Bekampning av skadedjur

e Vattenforsorjning

e Uppratthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier
e Material i kontakt med livsmedel (FCM)

e Faroanalys och kritiska styrpunkter

Las mer under "Ytterligare upplysningar”
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Ytterligare upplysningar

Ovrig information fran kontrollen

Det var rent och i ordning vid inspektionen. Livsmedel férvarades pa ett limpligt sitt. Kylar och frysar holl
tillfredsstillande temperaturer vid miljéavdelningens mitning. Det fanns termometrar i kylar och frysar,
verksamhetsutévarna (VU) hade rutin f6r kontroll av temperaturer. VU hade limpliga hygienrutiner och det
fanns adekvat utrustning vid handtvittstall.

Verksamhetsutévarna undrade om de far baka bréd och kakor 1 begrinsad mingd i det privata kdket. De ville
baka bréd och kakor till de som ir allergiska mot nétter i en nétfri miljé. Det gér bra, sd linge ni ser till att det
privata koket dr fri fran saker som inte anvinds i koket, fran djur, smédbarn och krukor med jord i nirheten av
binken dér ni bakar. Det ni ocksa behéver tinka pd dr att utrustning och ingredienser som ir till verksamheten
térvaras separat fran det privata, bland annat f6r att kunna visa pd sparbarheten. Om ni har husdjur behdver ni

rengdra ytorna innan ni borjar bakar.

Iakttagelse:

Verksamhetsutévarna informerar muntligt om innehallet 1 livsmedel som serveras i verksamheten. Det saknades
en uppmaning om att siga till personal vid allergi. Det kan till exempel vara en skylt i anslutning dir man tar
kakor eller frukost, pd menyn eller vid kassan. Exempel pa text dr ”Ar du allergisk? Sig till personalen innan du
bestiller.” eller Prata med oss om det dr nagot du inte tdl”. VU skulle ordna detta efter inspektionen,

miljéavdelningen ser om uppmaningen finns vid nista inspektion.

Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler 4r omfattande. Det ir alltid verksamhetsutévarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av férordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFS 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pd Livsmedelsverkets

webbplats. Information om avgifter fér livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hgands
kommun (hoganas.se)

Uppf6ljning av avvikelser

Vi gor alltid upptoljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten foljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna f6ljas upp snabbare
och da gor vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mél inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
férbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med milj6tillsynsndmndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggtrs inspektionsresultaten fran
livsmedelsinspektionerna pa Hoganis kommuns hemsida.

Synpunkter och frigor
Ni har moéijlighet att limna synpunkter pa innehallet i rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

Fo6r miljéavdelningen

Karina Nilsson, Livsmedelsinspektor

Denna handling har hanterats digitalt och saknar dirfor namnunderskrift.
I

Adress: Samhallsbyggnadsférvaltningen, Miljdavdelningen, Hégands Kommun Besoksadress:  Stadshuset, Centralgatan 20, 263 38 Hoganas
Telefon: 042-33 71 00
E-post: miljoavdelningen@hoganas.se Sida 2 (2)

Webb: www.hoganas.se


mailto:miljoavdelningen@hoganas.se
http://www.hoganas.se/
https://www.livsmedelsverket.se/
https://www.livsmedelsverket.se/
https://www.hoganas.se/naringsliv/foretagande--naringsliv/etablera-och-utveckla/tillstandsguiden/tillstand-tillsyn--anmalan/livsmedelshantering/starta-livsmedelsverksamhet.html
https://www.hoganas.se/naringsliv/foretagande--naringsliv/etablera-och-utveckla/tillstandsguiden/tillstand-tillsyn--anmalan/livsmedelshantering/starta-livsmedelsverksamhet.html

	Livsmedelskontroll
	Resultat av kontrollen
	Ytterligare upplysningar
	Övrig information från kontrollen
	Synpunkter och frågor
	För miljöavdelningen


