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HOGANAS

KOMMUN

SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN

Handlaggare Samir Esmatzada

Pia Fagerberg (Samirullah Esmatzada)
Telefon/meijl Olympiagatan 5B
042-33 75 73/pia.fagerberg@hoganas.se 26337 Hoganas

Livsmedelskontroll

Vi pa miljéavdelningen har 2025-06-09 kontrollerat er verksamhet City food, Olympiagatan 5B, 263 37 Héganis,
ZEUS 1. Besoket var en planerad kontroll f6r att se om verksamheten producerar och tillhandahaller sikra
livsmedel samt uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet. Kontrollen var oanmild.

Resultat av kontrollen

Vid kontrollen konstaterades flera avvikelser frin lagstiftningen. Det betyder att alla krav i
livsmedelslagstiftningen inte var uppfyllda. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades denna
gang och att bara delar av en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan dirfdr finnas brister i verksamheten
som inte uppmirksammades vid kontrollen.

© o

Kontrollerat utan avvikelse Avvikelser
¢ Godkannande och registrering av 1. Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall
anlaggningar och verksamheter och presentation:
¢ Allmanna bestammelser om sparbarhet 2. Personlig hygien:
e Vattenforsorjning 3. Utbildning i hygien och arbetsmetoder:

4. Uppratthallande av kylkedjan och
uppfyllande av temperaturkriterier:

5. Faroanalys och kritiska styrpunkter:

Hygien fore, under och efter processen:

7. Utformning och underhall av lokaler och
utrustning:

o

Las pa nasta sida om underlag for bedomning
samt hur uppféljning av avvikelserna kommer
att ske.
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® Avvikelser, lagkrav och uppféljning

Awikelse 1 Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall och presentation

Underlag fér beddmning

- Bristande kunskap om vilka allergener som fanns i ratterna.
Lagkrav
Nar livsmedel erbjuds till slutkonsumenter eller storhushall utan att vara fardigforpackade,
eller ar fardigforpackade for direkt forsaljning, ar det obligatoriskt att tillhandahalla uppgifter
om allergener.
Foérordning (EU) 1169/2011, artikel 44, punkt 1a

Uppfoljning 2025-06-27
Uppfoéljning gérs om ca 2 veckor

Awikelse 2 personlig hygien

Underlag for beddmning

- Det saknades handtval till handtvatt.

- Det saknades en funktionell handtvatt, det fanns en dunk med vatten men svart att

halla fran den och det saknades uppsamling av smutsvatten.

Lagkrav
Alla personer som arbetar pa platser dar livsmedel hanteras skall iaktta god personlig
renlighet. Handtvattstall ska ge mojlighet for personalen att tvatta och torka handerna pa ett
hygieniskt satt.
Forordning (EG) 852/2004, bilaga I, kapitel I, punkt 4 samt kapitel VIII, punkt |

Uppfoljning 2025-06-27
Uppféljning gbérs om ca 2 veckor

Awikelse 3 Utbildning i hygien och arbetsmetoder

Underlag for beddmning
- Det saknades kunskap om vilken temperatur det ska vara i kyl, frys, varmhallning
och tillagningstemperatur.
Lagkrav
1) Livsmedelsféretagare skall se till att de personer som hanterar livsmedel 6vervakas
och instrueras och /eller utbildas i livsmedelshygien pa ett satt som ar anpassat till
deras arbetsuppgifter.
2) att de som ansvarar for utveckling och underhall av det férfarande som avses i
artikel 5.1 i denna forordning eller for anvandning av relevanta riktlinjer har
getts adekvat utbildning i tillAmpningen av HACCP- principerna,
3) att alla krav i nationell lagstiftning nar det galler utbildningsprogram for
personer som arbetar inom vissa livsmedelssektorer uppfylls.
Forordning (EG) 852/2004, kapitel XIl, punkt 1,2 och 3.

Uppfoljning 2025-06-27
Uppfoéljning sker om ca 2 veckor
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® Avvikelser, lagkrav och uppféljning

Awikelse 4 Uppratthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier

Underlag fér beddmning
- Det var for hog tempertur i frysen, -11 °C vid miljdavdelningens matning.
- Det saknades rutin for temperaturkontroll.

Lagkrav

Temperaturen i djupfrysta livsmedel ska alltid vara -18 °C eller lagre i alla delar av varan.
Kortvarig temperaturhdjning till hdgst -15 °C kan godtas vid transport, lokal distribution samt
vid avfrostning och liknande i frysdiskar i detaljhandeln.

Livsmedelsverkets foreskrifter (2006:12), 5 §

Livsmedelsforetag ska kontrollera att de uppfyller kraven i lagstiftningen.

Foérordning (EU) 178/2002, artikel 17, punkt 1

Livsmedel, i vilka sjukdomsframkallande mikroorganismer kan férokas eller gifter kan bildas,
far inte forvaras i temperaturer som kan innebara halsofara.

Forordning (EG) 852/2004, bilaga I, kapitel X, punkt 5

Uppfdljning 2025-06-27
Uppfoélining gérs om ca 2 veckor

Awikelse 5 Faroanalys och kritiska styrpunkter

Underlag for bedémning

- Bristande forslutning av livsmedel i frysen, korvar lag oférpackade vilken ar en risk
for kontamination.

- Det saknades en rutin for datumkontroll, det fanns en 6ppnad réksallad i kylen dar
bast fére datumet hade passerat och det var osékert hur lange produkten varit
Oppen.

- Det fanns ingen rutin for hur lange korvarna rullade pé grillbandet. Det fanns heller
ingen kontroll av varmhallningstemperatur pa korven.

- Det forvarades rena engangsforpackningar pa golvet i en 6ppen pase. Det finns risk
for kontamination.

Lagkrav

Livsmedelsforetagare ska ha rutiner och arbetssatt for sakra livsmedel grundade pé de sa
kallade HACCP-principerna. Den forsta av dessa principer innebér att man identifierar faror
som maste forebyggas, elimineras eller reduceras till en acceptabel nivd. Man ska ocksa
identifiera kritiska styrpunkter dar kontroll &r nédvéndig for att eliminera eller reducera dessa
faror.

Foérordning (EG) 852/2004, artikel 5, punkt 1 och 2a och b

Uppfoljning 2025-06-27
Uppfdljning kdrs om ca 2 veckor
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@ Avvikelser, lagkrav och uppféljning

Awikelse 6 Hygien fore, under och efter processen

Underlag fér beddmning
- Det fanns mycket golvférvaring vilket forsvarar rengéringen.

Lagkrav

Tillréckliga rengdringsmojligheter ska finnas och, nar det ar nédvandigt, mojligheter att
desinficera arbetsredskap och utrustning.

Foérordning (EG) 852/2004, bilaga I, kapitel I, punkt 2.c

Uppfoljning 2025-06-27
Uppfolining gérs om ca 2 veckor

Awikelse 7 Utformning och underhall av lokaler och utrustning

Underlag for beddmning
- Det saknades termometrar i kyl och frys samt for att kunna kontrollera
varmhallningstemperatur.

Lagkrav

Livsmedelsforetag ska kontrollera att de uppfyller kraven i lagstiftningen.

Forordning (EU) 178/2002, artikel 17, punkt 1

Livsmedel, i vilka sjukdomsframkallande mikroorganismer kan forokas eller gifter kan bildas,
far inte forvaras i temperaturer som kan innebara hélsofara.

Forordning (EG) 852/2004, bilaga Il, kapitel 1X, punkt 5

Uppféljning 2025-06-27
Uppféljning gbrs om ca 2 veckor
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Ytterligare upplysningar

Ovrig information fran kontrollen
- Rena arbetsklider anvindes vilket var bra, men ombytet gors i privata hemmet. Forsok hitta en 16sning
dir ombytet gbrs i vagnen.
- Vid kontrollen kom det fram att verksamheten tillagar mat i privata hemmet och hanterar ritt kott vilket
inte finns med i riskklassningen. Ett nytt beslut om kontrollfrekvens kommer skrivas. Aven en kontroll
kommer géras 1 privata hemmet.

Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler dr omfattande. Det ir alltid verksamhetsutovarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av forordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFES 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pd Livsmedelsverkets
webbplats. Information om avgifter fér livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hgands

kommun (hoganas.se)

Uppf6ljning av avvikelser

Vi gbr alltid uppfoljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten féljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna f&ljas upp snabbare
och da gbr vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mal inte dr uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
forbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med miljétillsynsnimndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten frin
livsmedelsinspektionerna pa Héganis kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor
Ni har méijlighet att limna synpunkter pa innehallet 1 rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

Foér miljéavdelningen
Pia Fagerberg, Livsmedelsinspektor
Denna handling har banterats digitalt och saknar dérfor namnunderskrift.
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