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INGELSTRADE 2:46

Ingelstrade Gard AB

Vi pa miljéavdelningen har 2023-06-09 utfért kontroll pa er livsmedelsanliggning.
Besoket var en planerad kontroll f6r att se om verksamheten producerar och tillhandahaller sikra
livsmedel samt uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet.

INGA AVVIKELSER NOTERADES PA FOLJANDE PUNKTER:

A. Administrativa krav
¢ 1.1 Godkidnnande och registrering av anldggningar och verksamheter

B. Allman livsmedelsinformation
e 2.1 Allménna krav och skyldigheter

e 2.2 Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall och presentation
- Mirkningen pd produkten var korrekt.

H. Sparbarhet

e 8.1 Allminna bestimmelser om sparbarhet
- Det fanns limpliga rutiner f6r sparbarhet.

J. Grundférutsittningar, hygien
e 10.1 Allménna krav pa livsmedelssikerhet
¢ 10.2 Utformning och underhall av lokaler och utrustning
- Lokal och utrustning var i bra skick och anpassade f6r produktionen.
e 10.3 Hygien fére, under och efter processen
- Det fanns tillfredsstillande rutiner f&r rengéring.
- Rengdringsutrustning forvaras pé ett limpligt sitt.
e 10.4 Personlig hygien
- VU anvinder limpliga arbetsklider.
- Tillfredsstillande utrustning fanns f6r handtvitt.
e 10.6 Bekimpning av skadedjur
- Dorrar och fonster in till lokalen var tita.
- VU kontrollerar visuellt f6r att uppticka eventuella spar av skadedjur. Det fanns avtal med
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tirma som hjilper till med skadedjursbekdmpning.
e 10.7 Vattenforsorjning
e 10.8 Uppritthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier
- Kylen holl limplig temperatur vid miljéavdelningens mitning.
e 10.9 Material i kontakt med livsmedel (FCM)
- Material som anvindes i produktionen var livsmedelsgodkind.

K. HACCP-baserade forfaranden

¢ 11.1 Faroanalys och kritiska styrpunkter

- VU tar regelbundet prover, for att forsikra sig om att rapsfrona har limplig torrhalt f6re
pressning.

- Livsmedel frvaras pi ett tillfredsstdllande sitt under hela produktionskedjan.

- Oljan silas vid tappning pa flaska. Vilket dr bra, da forsdkrar ni er om att det inte kommer
med frimmande féremadl (som till exempel en skruv eller sten) i oljan.

Karina Nilsson

Livsmedelsinspekt6r

INFORMATION
I enlighet med miljétillsynsndmndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs
inspektionsresultaten fran livsmedelsinspektionerna pa Hégands kommuns hemsida.

Uppf6ljning av avvikelser

Vi gor alltid uppféljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten f6ljer
livsmedelslagstiftningen. Ibland f6ljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland
behéver avvikelserna féljas upp snabbare och da gér vi en extra kontroll, vilket innebir att tiden
debiteras med 1165 kr per timme. Om lagstiftningens mal inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta
beslut 1 form av férbud eller foreliggande.

Information om kontrollomrade

P4 Livsmedelsverkets hemsida kan du ldsa mer.
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/236/lagstiftningsomraden

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler 4r omfattande. Vid denna
inspektion har inte alla omraden kontrollerats. Det kan dérfor finnas brister i
verksamheten som inte uppmirksammades vid inspektionen.

Det ir alltid verksamhetsutévarens ansvar att gillande lagar och regler foljs.
Kontroll gérs bland annat med stod av forordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFS 2005:20.
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