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HOGANAS

KOMMUN

SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN

Handlaggare TIPS Festivaler AB
Karina Nilsson Ingelstrade Byavag
Telefon/meijl 263 91 Hoganas

042-33 75 38/karina.nilsson@hoganas.se

Livsmedelskontroll

Vi pa miljdavdelningen har 2026-08-31 kontrollerat er verksamhet TIPS Festivaler AB, Ingelstride Byavig 25,
263 91 Hoéganis, INGELSTRADE 7:49.

Besoket var en planerad kontroll f6r att se om verksamheten producerar och tillhandahaller sikra livsmedel samt
uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet.

Kontrollen var foranmald.

Resultat av kontrollen

Vid kontrollen konstaterades tva avvikelser fran lagstiftningen. Det betyder att alla krav i livsmedelslagstiftningen
inte var uppfyllda. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades denna gang och att bara delar av
en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan dirf6r finnas brister i verksamheten som inte uppmirksammades

@ o

Kontrollerat utan avvikelse Avvikelser

e Godkannande och registrering av 1. Utbildning i hygien och arbetsmetoder:
anlaggningar och verksamheter

¢ Allmanna krav och skyldigheter

¢ Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall
och presentation

e Allmanna krav pa livesmedelssakerhet

e Utformning och underhall av lokaler och
utrustning

e Hygien fore, under och efter processen

e Personlig hygien

e Vattenforsorjning

e Uppréatthallande av kylkedjan och
uppfyllande av temperaturkriterier

e Faroanalys och kritiska styrpunkter

Las pa nasta sida om underlag for bedémning
samt hur uppféljning av avvikelserna kommer
Las mer under "Ytterligare upplysningar”. att ske.
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® Avvikelser, lagkrav och uppfoljning

Awikelse 1 Utbildning i hygien och arbetsmetoder
Underlag for bedémning
Kunskap om allergener som ar obigatoriska att kunna informera om och i vilka ratter de fanns i
var bristfallig.

Verksamhetsutovaren (=VU) hade skrivit ut recept, dar samtliga ingredienser i ratterna fanns
med (&ven i ostronsas och sojasas). VU kunde redogdra for vad ratterna innehdll men var
osaker pa var allergenarna fanns.

Lagkrav

"Nar livsmedel erbjuds till slutkonsumenter eller storhushall utan att vara fardigférpackade,
eller ar fardigférpackade for direkt forsaljning, ar det obligatoriskt att tillhandahalla uppgifter om
allergener."

Forordning (EU) 1169/2011, artikel 44, punkt 1a

"Livsmedelsforetagare ska se till att den personal som hanterar livsmedel instrueras och/eller
utbildas i livsmedelshygien pa ett satt som ar anpassat till deras arbetsuppgifter.”
Forordning (EG) 852/2004, bilaga Il, kapitel XII, punkt 1

Uppfoljning
Enligt dverenskommelse ska VU ga igenom recepten och markera eller sammanstalla de

allergener som ingar i recepten. Verksamheten har paus under vinterhalvaret, uppféljning av
avvikelsen sker nar verksamheten startar upp igen i bérjan av sommaren 2027.

Ytterligare upplysningar

Ovrig information fran kontrollen

Vid inspektionen gick vi igenom rutiner f6r handhygien, anvindning av engingshandskar, hantering av rd
kyckling till grillspett, hur ni férbereder gronsaker och andra ingredienser till olika evenemang. Verksamheten
hade tillfredsstillande rutiner. Vi pratade om arbetsklider, férvaring och separering av ren och smutsig

utrustning, om varmhallnings- och férvaringstemperaturer.

VU informerade om att de har k&pt in en termometer. Ni berdttade dven att ni lagar till mindre mingd mat 4t

gangen, i flera omgéngar, for att maten ska ligga pa varmhallning sa kort tid som mdjligt, vilket dr bra.

Miljéavdelningen rekommenderar att ni da och dd kontrollerar temperaturen pa kycklingen nir den ér nyfriterad,

for att forsikra er om att den genomstekt innan ni ligger den pd varmhallning.

Iakttagelse:

VU kinde till gillande temperaturer 1 kylar, frysar och varmhallning. Vid inspektionen var inte all personal med,
miljéavdelningen kunde inte kontrollera 6vrig personals kunskap. All personal behéver kinna till vilka
temperaturer som ér laimpliga vid férvaring, tillagning och varmhallning. Kunskap om temperaturer kommer att

kontrolleras vid nista inspektion.
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Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler dr omfattande. Det ir alltid verksamhetsutévarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av forordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFS 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pa Livsmedelsverkets
webbplats. Information om avgifter f6r livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hégands
kommun (hoganas.se

Uppféljning av avvikelser

Vi gbr alltid uppféljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten f6ljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna f&ljas upp snabbare
och da gor vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mél inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
férbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med miljétillsynsnimndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten fran
livsmedelsinspektionerna pa Héganids kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor

Ni har méijlighet att limna synpunkter pa innehallet 1 rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

Foér miljéavdelningen
Karina Nilsson, Livsmedelsinspektor

Denna handling har hanterats digitalt och saknar dirfor nammnunderskrift.
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