KONTROLLRAPPORT

HOGANAS
KOMMUN

SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN
Handlaggare

Pia Fagerberg

Telefon/meijl

042-33 75 73/pia.fagerberg@hoganas.se

Livsmedelskontroll

2025-10-03
Dnr: MIL-2025-1350
Org.nr: 5564505450

Brunnby forskola
Norra Kustvagen 1004
263 76 Nyhamnsldge

Vi pa miljéavdelningen har 2025-10-03 kontrollerat er verksamhet Brunnby Férskola, Norra Kustvigen 1004,
263 76 Nyhamnsldge, BRUNNBY 1:7. Besoket var en planerad kontroll f6r att se om verksamheten producerar
och tillhandahaller sikra livsmedel samt uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet. Kontrollen var féranmild.

Resultat av kontrollen

Vid kontrollen konstaterades en avvikelse frin lagstiftningen. Det betyder att alla krav i livsmedelslagstiftningen
inte var uppfyllda. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades denna gang och att bara delar av
en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan dédrf6r finnas brister i verksamheten som inte uppmirksammades

vid kontrollen.

Kontrollerat utan avvikelse

¢ Godkannande och registrering av
anlaggningar och verksamheter

¢ Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall
och presentation

¢ Allmanna bestammelser om sparbarhet

e Hygien fore, under och efter processen

e Personlig hygien

o Utbildning i hygien och arbetsmetoder

e Bekampning av skadedjur

e Vattenforsorjning

e Uppréatthallande av kylkedjan och
uppfyllande av temperaturkriterier

e Faroanalys och kritiska styrpunkter

Las mer under "Ytterligare upplysningar”.

o
A

1. Utformning och underhall av lokaler och
utrustning:

Las pa nasta sida om underlag for bedémning
samt hur uppféljning av avvikelserna kommer
att ske.
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@ Avvikelser, lagkrav och uppfoljning

Awikelse 1 Utformning och underhall av lokaler och utrustning

Underlag for bedémning

Galler kdket pa avdelningen Froet
e Slitage pa skap och lador under diskbanken.
e Slitage pa tva hogskap dar hyllplan var slitna och doérrarna gick inte att stanga.

Avvikelsen kvarstar fran tidigare inspektion som gjordes 17 november 2023. Se bifogat
dokument med bilder pa kokets slitage.

Lagkrav
Livsmedelslokaler ska héallas i gott skick.
Forordning (EG) 852/2004, bilaga Il, kapitel I, punkt 1

Lokaler och utrustning ska, sa langt det &r praktiskt mojligt, underhallas sa att risk for
kontaminering undviks.
Férordning (EG) 852/2004, bilaga Il, kapitel Ill, punkt 1

Uppfdljning 2025-10-27
En renoveringsplan med tidsangivelser da renovering kan ske behdver utformas och skickas in
till miljdavdelningen.
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Ytterligare upplysningar

Noteringar som gjordes vid kontrollen:

e Froet: Det fanns isbildning inne i kylen pd viggen lingst bak. Kylen héll bra temperatur vid
miljéavdelningens mitning men eftersom det bildas is kan det vara ett tecken pa att kylen inte fungerar
som den ska. Gor tita temperaturkontroller i kylen.

e  Froet: Pedagogerna upplever att diskmaskinen inte diskar rent och behdver kéra maskinen tva ganger
for varje disk vilket inte ska behévas. Undersok vad som kan vara fel med diskmaskinen.

e Det saknades en termometer i frysarna pa bdda avdelningarna.

e Det fanns en flugfingare i kéken pé respektive avdelning som var fulla med insekter. Det var ingen som
tomde dessa sa de skulle plockas ner. Det fanns en ny elektrisk flugfangare pa avdelningen for de dldre
barnen som anvindes vilket var bra.

e Temperaturkontroll gérs i kylar och frysar pa avdelningen f6r de lite dldre barnen men det var lite
osikert pd om rutinen fungerade pa avdelningen f6r de yngre barnen.

For att det ska bli tydligare att temperaturkontroll gbrs, hur ofta den gbrs och av vem bor ni fylla i
temperaturlistor.

Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler d4r omfattande. Det dr alltid verksamhetsutévarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av forordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSES 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pa Livsmedelsverkets
webbplats. Information om avgifter f6r livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hégands

kommun (hoganas.se)

Uppfoljning av avvikelser

Vi gbor alltid uppféljande kontroller av avvikelser f6r att se till att verksamheten f6ljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland foljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna féljas upp snabbare
och da gbr vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mal inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
torbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med miljétillsynsndmndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten fran
livsmedelsinspektionerna pa Héganids kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor
Ni har mdjlighet att limna synpunkter pé innehallet i rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

For miljoavdelningen
Pia Fagerberg, Livsmedelsinspektor
Denna handling har hanterats digitalt och saknar dirfor nammnunderskrift.
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