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HOGANAS
KOMMUN

SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN

Handlaggare Tumlaren i Sundet AB
Pia Fagerberg Christina Nordin Cumtell
Telefon/mejl Stromstadsgatan 4
042-33 75 73/pia.fagerberg@hoganas.se 263 58 Strandbaden

Livsmedelskontroll

Vi pa miljidavdelningen har 2026-07-01 kontrollerat er verksamhet Visit Orestrand, Strémstadsgatan 4,

263 58 Strandbaden, LONNSKOG 1:36. Beséket var en planerad kontroll fér att se om verksamheten
producerar och tillhandahaller sikra livsmedel samt uppfyller kraven péd sparbarhet och redlighet. Kontrollen var
oanmild.

Resultat av kontrollen

Inga avvikelser konstaterades vid denna kontroll. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades
denna ging och att bara delar av en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan ddrfér finnas brister i
verksamheten som inte uppmirksammades vid kontrollen.

Kontrollerat utan avvikelse

¢ Godkannande och registrering av anlaggningar och verksamheter
e Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall och presentation

¢ Allmanna bestammelser om sparbarhet

e Utformning och underhall av lokaler och utrustning

e Hygien fore, under och efter processen

e Personlig hygien

¢ Utbildning i hygien och arbetsmetoder

e Vattenforsorjning

e Uppratthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier
e Material i kontakt med livsmedel (FCM)

e Faroanalys och kritiska styrpunkter

Las mer under "Ytterligare upplysningar”
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Ytterligare upplysningar

Noteringar fran kontrollen
- De livsmedel som férvarades i kylrdnnan hade lite f6r hég temperatur vid miljéavdelningens mitning
(+13°C). Gér yttetligare temperaturkontroll och f6rsék fa ner temperaturen till +8°C. Om det inte g
férvara da livsmedlen inne i kylen i stillet.

- Det dr viktigt att hélla hunden utanfér kdket.

Sammanfattning fran kontrollen
Verksamheten har goda rutiner {6 hygien, rengdring, datumkontroll, temperaturkontroll, separation av
livsmedel, sparbarhet och information om ingredienser och allergener.

Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler dr omfattande. Det ir alltid verksamhetsutdvarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av forordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFS 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pa Livsmedelsverkets
webbplats. Information om avgifter f6r livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hégands

kommun (hoganas.se)

Uppfoljning av avvikelser

Vi gor alltid uppféljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten f6ljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna féljas upp snabbare
och da gbr vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mal inte dr uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
térbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med miljétillsynsnimndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten frin
livsmedelsinspektionerna pa Héganis kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor
Ni har méijlighet att limna synpunkter pé innehallet i rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

For miljoavdelningen
Pia Fagerberg, Livsmedelsinspektor
Denna handling har hanterats digitalt och saknar dirfor nammnunderskrift.
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