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HOGANAS
KOMMUN

SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN

Handlaggare Garage Bar AB
Karina Nilsson Bruksgatan 36z
Telefon/mejl 263 39 Hoganas

042-33 75 38/karina.nilsson@hoganas.se

Livsmedelskontroll

Vi pa miljéavdelningen har 2026-06-10 kontrollerat er verksamhet Garage, Bruksgatan 36z, 263 39 Héganis,
RORET 12.

Besoket var en planerad for att se om verksamheten producerar och tillhandahiller sikra livsmedel samt
uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet.

Kontrollen var oanmald.

Resultat av kontrollen

Inga avvikelser konstaterades vid denna kontroll. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades
denna ging och att bara delar av en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan ddrfér finnas brister i
verksamheten som inte uppmirksammades vid kontrollen.

Kontrollerat utan avvikelse

¢ Allmanna krav pa livsmedelssakerhet

e Utformning och underhall av lokaler och utrustning

e Hygien fore, under och efter processen

e Personlig hygien

e Bekampning av skadedjur

e Uppratthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier
e Faroanalys och kritiska styrpunkter

¢ Allmanna bestammelser om sparbarhet

¢ Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall och presentation

¢ Allmanna krav och skyldigheter

e Godkannande och registrering av anlaggningar och verksamheter

Las mer under "Ytterligare upplysningar”

Adress: Samhallsbyggnadsférvaltningen, Miljdavdelningen, Hégands Kommun Besoksadress:  Stadshuset, Centralgatan 20, 263 38 Hoganas
Telefon: 042-33 71 00
E-post: miljoavdelningen@hoganas.se Sida 1 (3)

Webb: www.hoganas.se


mailto:miljoavdelningen@hoganas.se
http://www.hoganas.se/

Ytterligare upplysningar

Ovrig information fran kontrollen

Det var rent och 1 ordning vid inspektionen. Kylar, kylrinna och frysar holl tillfredsstillande temperaturer vid
miljéavdelningens mitning. Livsmedel férvarades pa ett limpligt sitt. Personalen bar limpliga arbetsklidder och

det fanns utrustning for handtvitt vid tvittstillen.

Vid inspektionen saknades en uppmaning till kunden att friga om kéttets ursprung. Ansvarig ordnade en skylt
direkt efter inspektionen. Detta verifierades med hjilp av en bild som skickades in till miljéavdelningen.

Iakttagelse:

1. Koétt som var pa varmhadllning i ett vattenbad holl cirka 50 °C nir miljéavdelningen mitte med IR-
termometer. Det finns en risk f6r att sjukdomsframkallande bakterier tillvixer om kéttet férvaras i den
temperaturen en lingre tid. Kottet hade varit pa varmhillning i cirka tva timmar och det virmdes upp
igen innan det serverades, vilket minskade risken. Verksamhetsutévaren héjde temperaturen pa

vattenbadet direkt, for att 6ka varmhallningstemperaturen.

2. Verksamheten har information om allergener i en app, som personalen har tillgdng till. Innehéllet i
appen holl pa att uppdateras eftersom menyn precis hade dndrats. Miljéavdelningen tittar mer pa appen

vid nista inspektion.

3. Dérren vid varuintaget stod 6ppen. Ansvarig berittade att den ska vara stingd men att personalen
missar att stinga ibland. Det finns en risk for att skadedjur tar sig in i verksamheten om dérren star
Oppen. Man kan ha det 6ppet, dd behéver man se till att det finns ett hinder sa att skadedjur inte kan ta

sig in. Ett hinder kan till exempel vara att sitta upp en nitdorr.

Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omriden och regler 4r omfattande. Det ir alltid verksamhetsutévarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av férordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFES 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pa Livsmedelsverkets

webbplats. Information om avgifter fér livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hgands
kommun (hoganas.se)

Uppfoljning av avvikelser

Vi gor alltid uppftoljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten foljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna féljas upp snabbare
och da gor vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mél inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
torbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med milj6tillsynsndmndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggtrs inspektionsresultaten fran
livsmedelsinspektionerna pa Hoganis kommuns hemsida.
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Synpunkter och fragor
Ni har méijlighet att limna synpunkter pa innehallet 1 rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

Foér miljéavdelningen
Karina Nilsson, Livsmedelsinspektor

Denna handling har hanterats digitalt och saknar dirfor nammnunderskrift.
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