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Livsmedelskontroll

Vi pa miljéavdelningen har 2026-06-01 kontrollerat er verksamhet Nyhamnsgarden Centralkék, Skonarevigen 0,
263 76 Nyhamnslige, BRUNNBY-BRACKE 2:82.

Besoket var en planerad kontroll f6r att se om verksamheten producerar och tillhandahaller sikra livsmedel samt
uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet.

Kontrollen var oanmald.

Resultat av kontrollen

Vid kontrollen konstaterades en avvikelse frn lagstiftningen. Det betyder att alla krav i livsmedelslagstiftningen
inte var uppfyllda. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades denna gang och att bara delar av
en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan dirf6r finnas brister i verksamheten som inte uppmirksammades
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Kontrollerat utan avvikelse Avvikelser
¢ Godkannande och registrering av 1. Upprétthallande av kylkedjan och
anlaggningar och verksamheter uppfyllande av temperaturkriterier:

e Allmanna krav och skyldigheter

¢ Allmanna bestammelser om sparbarhet
e Allmanna krav pa livesmedelssakerhet

e Utformning och underhall av lokaler och

utrustning
e Hygien fore, under och efter processen
e Personlig hygien Las pa nasta sida om underlag for bedémning
o Bekampning av skadedjur samt hur uppféljning av avvikelserna kommer
e Material i kontakt med livsmedel (FCM) att ske.

e Faroanalys och kritiska styrpunkter

Las mer under "Ytterligare upplysningar”.
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® Avvikelser, lagkrav och uppfoljning

Awikelse 1 Uppratthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier

Underlag for bedomning

Stora frysrummet héll -7 °C vid inspektionen. Personalen berattade att de precis plockat ut
varor fran frysen. Under inspektionen blev det varmare i frysen, displayen visade pa + 1,5 °C.
Personalen kontrollerar temperaturen dagligen och dokumenterar eftersom frysen har kranglat.
Enligt information frAn enhetschef dagen efter hade frysen hade gatt ner till -20 °C.

Frysrummet har gardiner i dorréppningen for att temperaturen inte ska falla fér mycket nar
dorren 6ppnas. Det ar inte normalt med ett sa stort temperaturfall ndr man har varit inne i ett
frysrum en kort stund. Risken finns att varorna i frysen tinas och fryses om flera ganger,
hallbarheten kortas och kvalitén kan bli samre pa de livsmedel som férvaras dar.

Lagkrav

"Livsmedel, i vilka sjukdomsframkallande mikroorganismer kan forokas eller gifter kan bildas,
far inte forvaras i temperaturer som kan innebéra halsofara. Detta galler saval ravaror som
halvfabrikat och fardiga produkter."

Forordning (EG) 852/2004, bilaga Il, kapitel X, punkt 5

Uppfdljning
Avvikelsen foljs upp vid nasta inspektion.

Ytterligare upplysningar

Ovrig information fran kontrollen

Det var rent och 1 ordning vid inspektionen. Personalen byter om pd arbetsplatsen, det fanns separation mellan
privata kldder och arbetsklidder. Det fanns utrustning f6r handtvitt vid tvittstillen. Livsmedel férvarades pd ett
limpligt sitt i verksamheten. Enligt miljéavdelningens mitning héll kylar och frysar tillfredsstillande
temperaturer, med undantag for frysrummet (se avvikelse 1). Avfallet forvarades pa ett bra sitt och det fanns

inga spar av skadedjur.

Iakttagelse:

Det finns en slang i diskutrymmen som dras ut £6r att spola av golvet i hela kéket. Det var en bit att dra ut
slangen till andra dnden av rummet och den var tung och svar att lasa, sa att den inte skulle dras in automatiskt.
Risken finns att man slarvar med avspolningen eller att man drar slangen som legat pi golvet 6ver kokgrytor och

arbetsbank, med risk for att kontaminera arbetsyta och gryta.
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Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler 4r omfattande. Det dr alltid verksamhetsut&varens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av forordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFS 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pd Livsmedelsverkets
webbplats. Information om avgifter fér livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hbganids

kommun (hoganas.se)

Uppfoljning av avvikelser

Vi gor alltid uppfoljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten f6ljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna féljas upp snabbare
och da gbr vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mal inte dr uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
torbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med miljétillsynsnimndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten frin
livsmedelsinspektionerna pa Hégands kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor

Ni har méjlighet att limna synpunkter pa innehallet i rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

For miljoavdelningen
Karina Nilsson, Livsmedelsinspektor

Denna handling bar hanterats digitalt och saknar dérfor namnunderskrift.
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