KONTROLLRAPPORT 2025-12-01
Dnr: MIL-2025-1526
Org.nr: 559086-2032

HOGANAS

KOMMUN

SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN

Handlaggare Hoganas Omsorg AB
Karina Nilsson Stadshuset
Telefon/mejl 26382 HOGANAS
042-33 75 38/karina.nilsson@hoganas.se

Livsmedelskontroll

Vi pa miljdavdelningen har 2025-12-01 kontrollerat er verksamhet Ljunghaga, SODRA VAGEN 42,
263 32 Héganis, HALSAN 2.

Besoket var en planerad kontroll f6r att se om verksamheten producerar och tillhandahaller sikra livsmedel samt
uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet.

Kontrollen var foranmald.

Resultat av kontrollen

Vid kontrollen konstaterades en avvikelse frin lagstiftningen. Det betyder att alla krav i livsmedelslagstiftningen
inte var uppfyllda. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades denna gang och att bara delar av
en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan dirf6r finnas brister i verksamheten som inte uppmirksammades

© o

Kontrollerat utan avvikelse Avvikelser
¢ Godkannande och registrering av 1. Upprétthallande av kylkedjan och
anlaggningar och verksamheter uppfyllande av temperaturkriterier:

e Allmanna krav och skyldigheter

¢ Allmanna bestammelser om sparbarhet

e Allmanna krav pa livesmedelssakerhet

e Utformning och underhall av lokaler och
utrustning

e Hygien fore, under och efter processen

e Personlig hygien

e Faroanalys och kritiska styrpunkter

Las pa nasta sida om underlag for bedémning

samt hur uppféljning av avvikelserna kommer

Las mer under "Ytterligare upplysningar”. att ske.
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@ Avvikelser, lagkrav och uppfoljning

Awikelse 1 Uppratthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier

Underlag for bedémning

De flesta avdelningarna skotte egen kontrollen pa ett tillfredsstallande satt. En avdelning pa
nedre vaningen foljde inte de upprattade rutinerna. Enligt rutiner i egenkontrollen ska
personalen 6vervaka och dokumentera temperaturer i kyl, frys och fardiglagad mat som
kommer fran tillagningskok. Detta for att forsakra sig om att mat som serveras och livsmedel
som forvaras i verksamheten haller lampliga temperaturer och for att minska risken att
sjukdomsframkallande bakterier tillvaxer.

Lagkrav

"Ravaror, ingredienser, halvfabrikat och fardiga produkter i vilka patogena
mikroorganismer kan forokas eller gifter kan bildas far inte férvaras vid
temperaturer som kan medféra att halsofara uppstar. Kylkedjan far inte brytas.
Forordning (EG) 852/200 kapitel IX, punkt 5"

Uppfdljning
Uppfoljning sker vid nasta inspektion.

Ytterligare upplysningar

Ovrig information fran kontrollen

Det var rent och 1 ordning pa avdelningarna vid inspektionen. Kylar och frysar holl tillfredsstillande
temperaturer vid miljdavdelningens mitning (med undantag fér en kyl, se kommentar vid Iakttagelse 1). Det
fanns limpliga rutiner f6r hygien och rengdring.

Iakttagelse 1:

Det var en kyl som var ojimn i temperaturen. Det var 10 °C pa &versta hyllan och ca 5 °C pé nedersta (mitt med
IR-termometer). Personalen berittade att de hade haft problem tidigare, de hade kontaktat vaktmistare som tittat
pé kylen och dndrade pa instillningen.

Ansvarig dndrade ater pd instillningen vid inspektionen och personalen skulle kontrollera temperaturen under
dagen. Ni bor halla kylen under uppsikt och se till att inte placera kinsliga livsmedel dir temperaturen ér hogre.
Om problemet kvarstir bor kyltekniker kontaktas.

Iakttagelse 2:

Den avdelning som saknade rutin for kontroll av temperaturer kunde inte hitta termometrarna som brukar vara
placerade i kyl och frys. Ansvarig atgirdade direkt vid inspektionen genom att himta nya termometrar till
avdelningen.

Adress: Samhallsbyggnadsforvaltningen, Miljdavdelningen, Hoganas Kommun Besoksadress: Stadshuset, Centralgatan 20, 263 38 Héganas
Telefon: 042-337100

E-post: miljoavdelningen@hoganas.se

Webb:

www.hoganas.se Sida 2 (3)


mailto:miljoavdelningen@hoganas.se
http://www.hoganas.se/

Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler dr omfattande. Det ir alltid verksamhetsutévarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av forordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFS 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pa Livsmedelsverkets
webbplats. Information om avgifter f6r livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hégands
kommun (hoganas.se

Uppféljning av avvikelser

Vi gbr alltid uppféljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten f6ljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna f&ljas upp snabbare
och da gor vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mél inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
férbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med miljétillsynsnimndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten fran
livsmedelsinspektionerna pa Héganids kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor

Ni har méijlighet att limna synpunkter pa innehallet 1 rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

Foér miljéavdelningen
Karina Nilsson, Livsmedelsinspektor

Denna handling har hanterats digitalt och saknar dirfor nammnunderskrift.
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