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KOMMUN
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Telefon/mejl Stadshuset

042-33 75 73/pia.fagerberg@hoganas.se 26382 HOGANAS

Livsmedelskontroll

Vi pa miljéavdelningen har 2026-01-26 kontrollerat er verksamhet Smaltaregatan Daglig Verksamhet,
Smiltaregatan 7, 263 39 Héganis, NOSHORNINGEN 14. Beséket var en planerad kontroll for att se om
verksamheten producerar och tillhandahiller sikra livsmedel samt uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet.
Besoket var dven ett méte med ansvarig personal och brukare f6r att gd igenom rutiner f6r kommande utékning
av verksamheten. Kontrollen var féranmald.

Resultat av kontrollen

Inga avvikelser konstaterades vid denna kontroll. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades
denna ging och att bara delar av en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan ddrfér finnas brister i
verksamheten som inte uppmirksammades vid kontrollen.

Kontrollerat utan avvikelse

e Utformning och underhall av lokaler och utrustning

e Hygien fore, under och efter processen

e Personlig hygien

¢ Beka&mpning av skadedjur

e Vattenforsorjning

e Uppratthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier
e Faroanalys och kritiska styrpunkter

¢ Allmanna bestammelser om sparbarhet

e Obligatorisk livsmedelsinformation, naringsdeklaration

¢ Godkannande och registrering av anlaggningar och verksamheter

Las mer under "Ytterligare upplysningar”
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Ytterligare upplysningar

Ovrig information fran kontrollen

Vid kontrollen gick vi d4ven igenom rutiner for en utékad verksamhet. Nu kommer verksamheten baka och géra
pajer som sedan ska levereras till Affidrens café. Vi gick igenom foljande:

- En ny riskklassning kommer géras sa att ratt kétt, ra fisk och nedkylning kan hanteras.

- For att kunna gora en siker nedkylning kommer en mindre kyl sittas in i kbket och dd kommer den
anvindas till nedkylning.

- Den stora kylen kommer mirkas upp pa hyllplan vilket som 4t personal/brukares mat sd det blir en
tydlig separering till verksamhetens livsmedel.

- Temperaturkontroll gors i kyl/frys samt dokumentation och det fanns 16sa termometrar i respektive
enhet. Vi diskuterade temperaturgrinser och informerade om att férvaringstemperaturen stir pd varje
forpackningar. Kylen holl +7,5 © C 6vre plan och+ 4,5 °C nedre plan vilket ér bra och placera de
kinsligaste ravarorna sa som ratt kott, fisk lingst ner dér det dr kallast.

- Det fanns dven en instickstermometer vilket 4r bra. Hir kan temperaturen f6r nedkylning kontrolleras.
P4 ner temperaturen till +8°C pd max 6 timmar.

- Transport av kylda/frysta pajer behover ligga i kylviskor s att kylkedjan inte bryts. Allt behover packas
in och forslutas innan transport.

- Information om ingredienser i kakor och pajer behéver f6lja med till Affdren.

- Om ni bakar med glutenfria ingredienser tink pa att separera i tid eller olika binkar.

- Vid beredning i kdket kommer en ren t-shirt och férklide anvindas. Dessa tvittas sedan i verksamheten.
Det fanns dven en bra rutin for tvitt av trasor och diskhanddukar.

- Vid linga naglar, 16snaglar eller nagellack ska handskar anvindas.

- Vid ldgt har behéver haret sittas upp sa det inte hinger 16st.

- Leverans av ravaror kommer med Coop och vi diskuterade att det kan vara bra att kontrollera
temperaturen vid leverans. Da dr det enklast med en IR-termometer men kan dven funka med en
instickstermometer som liggs mellan férpackningarna.

- Vidiskuterade utbildning men det var ingen som gitt nidgot inom livsmedelshantering och ridet ér att
kontakta kostenheten f6r att hdra nir de ska ha nista utbildning for sin personal, da kanske ni kan vara
med dir.

- Vidiskuterade att dtervinda plastférpackningar. De férpackningar som ska anvindas till livsmedel
behover ha en glas/gaffelsymbol. Kontrollera dven si de tal diskmaskin annars bor ni handdiska dem.

De forpackningar som oftast tal maskindisk har en stimpel PP 05. Ni kan ldsa mer hér: Plast

Noteringar:
- Stidredskapen i diskrummet bér hingas upp pa krokar sa de torkar littare vilket minskar risken f6r
mogel.

- I torrtoérradet fanns en del golvidrvaring vilket kan forsvara rengdringen. Férsok fi upp mer pa hyllorna.
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Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler dr omfattande. Det ir alltid verksamhetsutévarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av forordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFS 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pa Livsmedelsverkets
webbplats. Information om avgifter f6r livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hégands

kommun (hoganas.se)

Uppféljning av avvikelser

Vi gbr alltid uppféljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten f6ljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna f&ljas upp snabbare
och da gor vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mél inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
férbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med miljétillsynsnimndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten fran
livsmedelsinspektionerna pa Héganids kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor
Ni har méijlighet att limna synpunkter pa innehallet 1 rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

Foér miljéavdelningen
Pia Fagerberg, Livsmedelsinspektor
Denna handling har hanterats digitalt och saknar dirfor namnunderskrift.
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