KONTROLLRAPPORT 2026-03-19
Dnr: MIL-2026-383

.. e Org.nr: 559239-5361
HOGANAS
KOMMUN

SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN

Handlaggare Ingelstrade Gard AB
Karina Nilsson Lergravsvagen 39
Telefon/mejl 26352 Lerberget

042-33 75 38/karina.nilsson@hoganas.se

Livsmedelskontroll

Vi pa miljéavdelningen har 2026-03-19 kontrollerat er verksamhet Ingelstride Gard AB, Minnesstensvigen 120-
17,263 91 Hoganis, INGELSTRADE 2:46.

Besoket var en planerad kontroll f6r att se om verksamheten producerar och tillhandahaller sikra livsmedel samt
uppfyller kraven pa sparbarhet och redlighet.

Kontrollen var oanmald.

Resultat av kontrollen

Inga avvikelser konstaterades vid denna kontroll. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades
denna ging och att bara delar av en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan ddrfér finnas brister i
verksamheten som inte uppmirksammades vid kontrollen.

Kontrollerat utan avvikelse

e Godkannande och registrering av anlaggningar och verksamheter
¢ Allmanna krav och skyldigheter

e Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall och presentation
¢ Allmanna bestammelser om sparbarhet

¢ Allmanna krav pa livsmedelssakerhet

e Utformning och underhall av lokaler och utrustning

e Hygien fore, under och efter processen

e Personlig hygien

e Bekampning av skadedjur

e Material i kontakt med livsmedel (FCM)

e Faroanalys och kritiska styrpunkter

Las mer under "Ytterligare upplysningar”
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Ytterligare upplysningar

Ovrig information fran kontrollen

Det var rent och 1 ordning vid inspektionen. Det fanns en avsedd plats dir man tar av sig ytterkldder och tar pd
sig skyddsklider och skor. Det fanns en tydlig skriftlig rutin f6r rengéring av maskinen. Flaskor till oljan var
livsmedelsgodkidnda och de diskas fére fyllning, vilket var bra. Mirkningen pa slutprodukten var korrekt och det

finns ett fungerande system for sparbarhet.

Foretaget har avtal med en firma som bekdmpar skadedjur. Maskiner som anvindes i verksamheten och ytor var

i gott skick.

Iakttagelse:
Det fanns en ny egen byggd maskin som anvinds for att torka och bldsa bort rester frin fréna (skaldelar,
vixtdelar mm). Det saknades rutiner fér rengéring av maskinen och for att skydda maskinen frin smuts, som till

exempel kan falla frin taket, ndr den inte anvinds. Verksamhetsutévaren (=VU) skulle ta fram rutiner.

Silvertejp hade anvints till nitet i torkmaskinen, detta for att det ska bli titt och halla nitet pa plats nir maskinen
ir igdng. Det finns en risk for att smuts fastnar i klistret om tejpen lossnar. Finns det ett annat material man

skulle kunna anvinda, eller fdsta nitet pa annat sitt, for att minska risken? VU skulle fundera pa detta.

Det fanns badrumsmattor pa toaletten. Det kan komma in smuts i tillverkningslokalen, till exempel om nigon

med smutsiga ytterskor gir in pa toaletten.

Vi pratade om att det kan vara bra att spara ett referensprov av den firdiga produkten, dels for att verifiera att
produkten haller kvalitén tills bést f6re datum gatt ut och ifall det skulle komma in nagot klagomal pa oljan.

Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omriden och regler 4r omfattande. Det ir alltid verksamhetsutévarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av férordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFES 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pa Livsmedelsverkets
webbplats. Information om avgifter fér livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hgands

kommun (hoganas.se)

Uppfoljning av avvikelser

Vi gor alltid uppftoljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten foljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna féljas upp snabbare
och da gor vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mél inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
torbud eller foreliggande.
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Resultat

I enlighet med miljétillsynsnimndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten frin
livsmedelsinspektionerna pa Héganids kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor

Ni har méjlighet att limna synpunkter pa innehallet i rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

For miljoavdelningen

Karina Nilsson, Livsmedelsinspektor

Denna handling bar banterats digitalt och saknar dérfor namnunderskrift.
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