KONTROLLRAPPORT 2026-03-30

HOGANAS

KOMMUN
SAMHALLSBYGGNADSFORVALTNINGEN
Handlaggare

Pia Fagerberg

Telefon/meijl

042-33 75 73/pia.fagerberg@hoganas.se

Livsmedelskontroll

Dnr: MIL-2026-455
Org.nr: 5591302038

Adams kok och bar i Hoganéas AB
Aref Ravo Haidar

Storgatan 12

263 37 Hoganas

Vi pa miljéavdelningen har 2026-03-30 kontrollerat er verksamhet Adams kék och bar, Storgatan 12, 26337
Hoégands, TELEFONEN 6. Besoket var en planerad kontroll f6r att se om verksamheten producerar och
tillhandahaller sikra livsmedel samt uppfyller kraven péd sparbarhet och redlighet. Kontrollen var oanmald.

Resultat av kontrollen
Vid kontrollen konstaterades flera avvikelser frin lagstiftningen. Det betyder att alla krav i

livsmedelslagstiftningen inte var uppfyllda. Observera att resultatet nedan giller det som kontrollerades denna
gang och att bara delar av en kontrollpunkt kan ha kontrollerats. Det kan dirfdr finnas brister i verksamheten
som inte uppmirksammades vid kontrollen.

Kontrollerat utan avvikelse

Godkannande och registrering av
anlaggningar och verksamheter
Obligatorisk livsmedelsinformation, innehall
och presentation

Skyddad ursprungsbeteckning (SUB)
Utformning och underhall av lokaler och
utrustning

Personlig hygien

Utbildning i hygien och arbetsmetoder
Vattenférsérjning

Uppratthallande av kylkedjan och av
temperaturkriterier

Las mer under "Ytterligare upplysningar”.

o
A

Bekampning av skadedjur:

Material i kontakt med livsmedel (FCM):
Faroanalys och kritiska styrpunkter:
Hygien fore, under och efter processen:

e

Las pa nasta sida om underlag for bedémning
samt hur uppféljning av avvikelserna kommer
att ske.

Adress:
Telefon:
E-post:
Webb:

Samhallsbyggnadsforvaltningen, Miljdavdelningen, Hoganas Kommun

042-337100

miljoavdelningen@hoganas.se
www.hoganas.se

Besoksadress: Stadshuset, Centralgatan 20, 263 38 Héganas
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® Avvikelser, lagkrav och uppfoljning

Awikelse 1 Bekampning av skadedjur

Underlag for bedomning
- Dorren bredvid diskrummet stod 6ppen utan uppsikt. Det finns en risk att skadedjur
tar sig in i lokalen. Avvikelsen ar aterkommande.

Lagkrav
"Lampliga arbetssatt ska finnas for att bekdmpa skadedjur.
Foérordning (EG) 852/2004, bilaga I, kapitel IX, punkt 4"

Uppfoljning
Uppfdljning gors vid nasta kontroll.

Awikelse 2 Material i kontakt med livsmedel (FCM)

Underlag for bedémning
- Oppnad tonfisk férvarades i konservburken i kylen. Har finns risk att gifter i metallen
gar in i livsmedlet. Nar syre kommer in i burken kan tenn I6sas ut fran burkens
insida. Spara aldrig livsmedel i en 6ppnad konservburk utan lagg over i en
livsmedelsgodkand burk.

Lagkrav

"Alla féremal och all utrustning som kommer i kontakt med livsmedel ska besta av saddana
material att risken for férorening minimeras.

Forordning (EG) 852/2004, bilaga Il, kapitel V, punkt 1b"

Uppfdljning
Uppfdljning gdrs vid nasta kontroll.

Awikelse 3 Faroanalys och kritiska styrpunkter

Underlag for bedémning
- Flera livsmedelsforpacknignar var daligt forslutna i frysen.Risk for kontamination
finns.

Lagkrav

Livsmedelsforetagare skall inratta, genomféra och uppratthalla ett eller flera permanenta
forfaranden, grundade pa HACCP-principerna. Att identifiera de faror som maste
forebyggas, elimineras eller reduceras till en acceptabel niva. Férordning (EG) 852/2004 art.
5, punkt 1 och 2a

Uppfdljning
Uppfdljning gors vid nasta kontroll.
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@ Avvikelser, lagkrav och uppfoljning

Awikelse 4 Hygien fore, under och efter processen

Underlag for bedomning
- Privata hygienartiklar s& som tandkram, deo och borste férvarades bredvid
handtvattstall i koket och anvandes dar ocksa. Separation behéver géras mellan
privata hygienrutiner och matlagning. Hugienartiklarna behover flyttas in till
personaltoaletten och aven anvandas dar inne istallet.

Lagkrav

| lokaler dar livsmedel bereds, behandlas eller bearbetas skall utformning och planering
tillata god livsmedelshygienisk praxis, bland annat skydd mot kontaminering mellan och
under olika moment. Férordning (EG) 852/2004, kap Il, punkt 1.

Uppfdljning
Uppfdljning gors vid nasta kontroll.
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Ytterligare upplysningar

Notering frin kontrollen

- Ateranvéanda plasthinkar, glassférpacknignar anvands till kéttfarssas som ska kylas ner. Det finns en
risk att plasten inte tal varmen och ni bor valja en plastlada som ar anpassad for varma livsmedel.
Koksansvarig hade sadana lador i lokalen och kommer anvanda dem istallet vilke tar bra.

- For att lattare halla koll pa nar ett visst livsmedel ar tillverkat eller upptaget fran frys kan det vara bra
att skriva datum pa férpackningen.

- Feffaroni i 6ppnad férpackning forvarades ute i rumstemperatur. P& forpackkningen star det att vid
6ppnad férpackning ska den férvaras i kyl i max 5 dagar. Denna anvisning behdver féljas.
Verksamhetsutévaren satte direkt in forpacknignen i kylen vilket var bra.

Sammanfattning fran kontrollen
Verksamheten har goda rutiner for hygien, rengoring av arbetsytor och lokal, temperaturkontroll, sparbarhet,
information om ingredienser och allergener.

Kontroll, regler och avgifter

Livsmedelslagstiftningens omraden och regler 4r omfattande. Det ir alltid verksamhetsutévarens ansvar att
gillande lagar och regler f6ljs. Kontroll gors bland annat med stéd av férordningarna (EG) 178/2002, 2017/625,
852/2004 och LIVSFES 2005:20.

Information om lagar, regler och branschriktlinjer f6r hantering av livsmedel hittar ni pa Livsmedelsverkets

webbplats. Information om avgifter fér livsmedelskontroll hittar ni pa Starta livsmedelsverksamhet — Hgands
kommun (hoganas.se)

Uppf6ljning av avvikelser

Vi gor alltid upptoljande kontroller av avvikelser for att se till att verksamheten foljer livsmedelslagstiftningen.
Ibland féljer vi upp avvikelserna vid nista ordinarie kontroll och ibland behéver avvikelserna f6ljas upp snabbare
och da gor vi en extra kontroll. Om lagstiftningens mél inte 4r uppfyllda, kan vi komma att fatta beslut i form av
férbud eller foreliggande.

Resultat

I enlighet med miljétillsynsnimndens beslut § 78 av den 1 oktober 2008 offentliggérs inspektionsresultaten fran
livsmedelsinspektionerna pa Héganids kommuns hemsida.

Synpunkter och fragor
Ni har mdéijlighet att limna synpunkter pa innehallet 1 rapporten. Limna era synpunkter genom att svara pa detta
mejl senast inom en vecka.

Fo6r miljéavdelningen
Pia Fagerberg, Livsmedelsinspektor
Denna handling har hanterats digitalt och saknar dirfor namnunderskrift.
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